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Nome e Cognome

Data di nascita

Telefono

Telefono cellulare
Indirizzo posta elettronica
Indirizzo Pec

Incarico attuale

ISTRUZIONE
E FORMAZIONE

e Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto
di istruzione o formazione

* Qualifica conseguita

e Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto
di istruzione o formazione
* Qualifica conseguita

* Date (da — a)

* Nome e tipo di istituto
di istruzione o formazione
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e Date (da—a)
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CURRICULUM VITAE

Giovanni Terrosu
09/05/1974

giovanni.terrosu@aslsassari.it

Dirigente veterinario

25/01/2010

I.T.C. "Dessi-La Marmora" - Sassari nell'ambito del progetto
regionale "Sardegna Speaks English)

Lingua Inglese - Conoscenza linguistica del Quadro Comune di
Riferimento Europeo - Livello: Bl

10/07/2009

Universita degli Studi di Milano

Specializzazione in “Ispezione degli alimenti di origine animale”
1994 - 2001

Universita degli Studi di Sassari
Laurea in Medicina Veterinaria
1988 — 1993

Istituto Scientifico “A.Segni” - Ozieri
Maturita scientifica

Dal 04/09/2019 ad oggi
ASL Sassari - via Alceo Catalocchino n. 9 - 07100 Sassari



lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni

e responsabilita

* Date (da —a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

¢ Principali mansioni

e responsabilita

* Date (da —a)

e Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego
* Principali mansioni
e responsabilita

* Date (da —a)
* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni

e responsabilita

° Date (da —a)

¢ Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni

e responsabilita

* Date (da —a)
* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

¢ Principali mansioni

e responsabilita

* Date (da —a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

* Principali mansioni
e responsabilita

e Date (da —a)
* Nome e indirizzo del datore di
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Servizio di Igiene degli Alimenti di Origine Animale
Dirigente Veterinario

Dal 01/11/2017 al 03/09/2019

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
Dipartimento Sicurezza Alimentare
Contratto di Medicina Specialistica - Integrazione di 7 ore

Dal 06/06/2011 al 03/09/2019

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
S.C.Sicurezza Alimentare - Laboratorio Latte e derivati, Acqua ad uso umano
Contratto di Medicina Specialistica a tempo indeterminato - Titolare di 18

ore settimanali

Dal 07/06/2010 al 06/06/2011

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari

Dipartimento di Igiene degli Alimenti - Laboratorio Latte e derivati, Acqua ad uso
umano

Contratto di Medicina Specialistica per 18 ore settimanali

Dal 15/12/2009 al 06/06/2010

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
Dipartimento di Igiene degli Alimenti - Laboratorio Microbiologia degli Alimenti
Convenzione in qualita di Medico Veterinario

Italian network for the molecular Epidemiological surveillance of Food-
born pathogens (EPIFOOD)

Dal 01/01/2009 al 03/09/2019

SpLab S.r.l. - Via Serras, 16 - 07017 Ploaghe (SS)

Laboratorio privato

Consulente

Veterinario aziendale in allevamenti avicoli nella gestione dei piani di
autocontrollo

Dal 15/10/2008 al 14/10/2009

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
Dipartimento di Sanita Animale - Laboratorio Batteriologia Speciale e Collezione
Ceppi

Borsa di studio

Eradicazione della Tubercolosi bovina in un’area problema: strategie
integrate in materia di sanitd animale, sicurezza alimentare e salute
pubblica

Aprile 2008

Istituto Professionale Alberghiero



lavoro

* Tipo di azienda o settore
e Tipo di impiego

* Principali mansioni e
responsabilita

* Date (da —a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

e Principali mansioni e
responsabilita

e Date (da — a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

» Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni
e responsabilita

e Date (da—a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni

e responsabilita

MADRELINGUA

ALTRE LINGUE

» Capacita di lettura
e Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature
specifiche, macchinari, ecc.

ALTRO (PARTECIPAZIONE A
CONVEGNI, SEMINARI,
PUBBLICAZIONI,
COLLABORAZIONI A RIVISTE,ECC.
ED OGNI ALTRA INFORMAZIONE
CHE IL COMPILANTE RITIENE
DI DOVER PUBBLICARE)
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Scuola Superiore
Contratto di lavoro per insegnamento

Insegnamento di 10 ore corso P.O.N. “Legislazione dell’igiene degli alimenti”
Novembre 2007 - Febbraio 2008

Istituto Professionale per 1’Industria e I’ Artigianato
Scuola Superiore
Contratto di lavoro per insegnamento

Insegnamento di 30 ore corso P.O.N. “Tecnologia del settore lattiero-caseario”

Dal 01/11/2006 al 18/01/2008

Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
Dipartimento di Igiene degli Alimenti - Laboratorio Microbiologia degli Alimenti
Borsa di studio

Sicurezza alimentare nella filiera del latte ovino: applicazione di un
protocollo di autocontrollo aziendale finalizzato alla definizione

delle caratteristiche di qualitd e sicurezza in prodotti tipici e
tradizionali della Regione Sardegna

Dal 16/06/2004 al 15/06/2005
Istituto Zooprofilattico della Sardegna — via Vienna 2 — 07100 Sassari
Dipartimento di Igiene degli Alimenti - Laboratorio Microbiologia degli Alimenti

Borsa di studio

Sistemi di autocontrollo e produzioni di carni ovi-caprine

Italiano

Inglese
BuoNO
BuoNO
ELEMENTARE

OTTIMA CAPACITA NELL'USO DEGLI APPLICATIVI DI OFFICE



PARTECIPAZIONE A CORSI,
CONVEGNI E SEMINARI

(DISCENTE)

09/12/2021
03/11/2021
29/10/2020

17/09/2020

29/01/2020

06/10/2019
27/07/2019
27/06/2019

12/09/2018

20/04/2018
07/03/2018

14/02/2018

23/11/2017

21/11/2017
12/05/2017
21/12/2016

13/12/2016

12/12/2016
16/11/2016
27/10/2015

14/09/2015

29/06/2015
27/05/2015
20/05/2015
23/01/2015

19/11/2014
03/10/2014
03/04/2014

03/03/2014
25/11/2013
23/10/2013
25/02/2013
17/10/2012
18/04/2012

27/10/2011
12/10/2011
08/06/2011
30/05/2011
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Formazione generale - art.37 D.Igs. 81/2008 Accordo Stato Regioni 21/12/2011 (4 ore)
I prodotti della pesca a 360° (32 ore)

Corso di aggiornamento per medici veterinari regolamento 1/2005 (fad)

La nuova etichettatura comunitaria degli alimenti: nozioni di diritto e

annotazioni pratiche (20 ore)

Reg. UE n°625/2017: relazioni con legge 689/81 e codice di Procedura Penale. 11
sistema sanzionatorio nel settore agroalimentare (2 giornate)

11 farmaco veterinario: vecchi problemi e nuova normativa (2 giornate)
Organizzazione, metodi e tecniche del controllo ufficiale (50 ore)

Assenteismo, falsa attestazione della presenza, procedimenti disciplinari
XXVIII Congresso Nazionale AIVI
I1 nuovo Regolamento (UE) 625/2017 relativo ai controlli ufficiali

La gestione del rischio biologico

11 campionamento degli alimenti e mangimi nell'ambito del controllo ufficiale
Vibrioni patogeni: rischio sanitario associato al consumo di alimenti e aggiornamenti
nella diagnostica di laboratorio

Le zoonosi a trasmissione alimentare: aggiornamento sulle fonti, agenti

zoonotici e focolai di tossinfezione alimentare (22 ore)

Anisakis, sicurezza e patologie correlate (2 giornate)

Quality aspect associated to the equipment and materials in the laboratory
Seminario annuale del Laboratorio Nazionale di Riferimento per la Listeria
Monocytogenes (1 giornata)

Seminario annuale del Laboratorio Nazionale di Riferimento per Campylobacter (1
giornata)

Rischio Chimico

L'analisi delle impurita solide negli alimenti - Filth Test (4 ore)

Editing e publishing - come scrivere e pubblicare i risultati della ricerca:
tecniche e strategie (16 ore)

Applicazioni bioinformatiche nello studio dell'epidemiologia molecolare e
dell'evoluzione delle malattie infettive e delle zoonosi in Sanita Pubblica
(35 ore)

Lingua inglese per operatori sanitari - Learn to speack medical english
Anticorruzione e trasparenza (5 ore)
Tecniche innovative: le nanotecnologie

Garantire la Sicurezza Alimentare, valorizzare le produzioni: nuove strategie di
contenimento dei patogeni negli alimenti (1 giornata)

La filiera alimentare del mare tra ambiente, qualita e sicurezza (11 ore)
Corso teorico pratico di microbiologia predittiva ( 2 giornate)

La valutazione dei Criteri Microbiologici negli alimenti di origine animale e il
controllo delle salmonellosi (1 giornata)

Metodologie diagnostiche nel campo degli alimenti (14 ore)

XV Congresso Nazionale SIDiLV

Auditor di Sistema di Gestione per la Qualita nel settore Sanita (40 ore)
KAUSAL - 5° Congreso international autocontrol y seguridad alimentaria
Comunicazione e relazione nel gruppo di lavoro (17 ore)

Piano nazionale di controllo degli alimenti vegetali non trasformati ai sensi del D.M.
27 Febbraio 2008 (1 giornata)

XIII Congresso Nazionale SIDiLV
XXI Congresso Nazionale AIVI

La qualita: dalle norme ai documenti di sistema (7 ore)



16/05/2011

16/03/2011

21/12/2010

15/12/2010
18/11/2010
23/11/2010

08/07/2010
16/06/2010

05/05/2010
24/06/2009
21/04/2009
19/12/2008

27/11/2008
11/06/2008

23/05/2008
10/12/2007

22/11/2007
17/09/2007

15/12/2006

24/11/2006

05/12/2005

20/10/2005

15/09/2005
15/05/2005

PARTECIPAZIONE A CORSI,
CONVEGNI E SEMINARI
(DOCENTE)

03/06/2019
25/11/2016
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IDF Internetional Symposium on sheep,goat and other non-cow milk

Sistemi di autocontrollo igienico-sanitario nelle imprese alimentari e
mangimistiche (8 ore)

Le applicazioni di biologia molecolare nei controlli di qualita
microbiologici sugli alimenti e per la ricerca e il monitoraggio di patogeni
animali ed ambientali (6 ore)

Stato dell’arte, flussi informativi, piani di intervento sul territorio,
metodologie di laboratorio: le linee guida del CeNRE (7 ore)

Alimenti per la prima infanzia: il controllo (1 giornata)
5° Forum Risk Management in Sanita

Genevision Sentinel Training Course: Corso per operatori per I’utilizzo di
strumentazione per la diagnosi di patogeni alimentari tramite tecnica PCR
Real Time (2 giornate)

XX Congresso Nazionale AIVI

Cogreso internacional Autocontrol y alimentos inocuos para proteger la
salud

XIX Congresso Nazionale AIVI

Tubercolosi bovina: aspetti patogenetici, diagnostici ed epidemiologici (1 giornata)
Virus enterici nei molluschi bivalvi: rischio sanitario sottostimato

La microbiologia predittiva come strumento per la valutazione del rischio

(2 giornate)

XVIII Congresso Nazionale AIVI

Attuazione dei Regolamenti Comunitari sulla sicurezza alimentare - filiera delle carni
fresche e trasformate (1 giornata)

Corso teorico-pratico sul rischio biologico (7 ore)

I Regolamenti comunitari e la filiera del latte: problematiche applicative

(24 ore)

Zoonosi: sorveglianza del rischio e tutela della salute pubblica (2 giornate)

La normativa sul benessere degli animali negli allevamenti: esperienze attuali e
prospettive future (1 giornata)

Sicurezza alimentare: adempimenti, applicazioni e criticita del pacchetto

igiene

Influenza aviare: il virus, la situazione epidemiologica, le misure di emergenza (1
giornata)

Valutazione dei rischi nei processi di produzione dei prodotti a base di
carne alimenti ittici e prodotti a base di latte (51 ore)

Dalla BSE alle nuove crisi alimentari: attualita e nuovi scenari per il
medico veterinario nella tutela della salute pubblica (1 giornata)

La Trichinellosi in Sardegna (1 giornata)

Vecchi e nuovi patogeni ambientali negli stabilimenti di produzione: conoscere per
garantire la sicurezza alimentare (1 giornata)

Aggiornamenti nella diagnostica di laboratorio riferita a Clostridium Botulinum negli



alimenti

Piano Regionale Integrato dei Controlli Ufficiali sulla Sicurezza Alimentare 2011-
26/03/2012 2014. 1l ruolo strategico delle buone pratiche di campionamento

14/02/2008 I regolamenti comunitari e la filiera del latte: ruolo dell’assistenza tecnica

PUBBLICAZIONI E LAVORI

SCIENTIFICI

Detection of Arcobacter spp. in environmental and food samples
collected in industrial and artisanal sheep's milk cheese-making plants
A.G. Mudadu, R. Melillo, S. Salza, L. Mara, L. Marongiu, G. Piras, C.
Spanu, T. Tedde, A. Fadda, S. Virgilio, G. Terrosu

2021 Food Control ,Volume 126, August 2021, 108100
Prevalence and pathogenic potential of Arcobacter spp. isolated from
edible bivalve molluscs in Sardinia
A.G.Mudadu, S. Salza, R.Melillo, L.Mara, G.Piras, C.Spanu, G.Terrosu,
A.Fadda, S.Virgilio, T.Tedde

- Food Control ,Volume 127, September 2021, 108139

Indagine sulla presenza di Listeria spp. E varianti atipiche di Listeria
innocua in ambienti dei caseifici ed in prodotti lattiero-caseari della
Sardegna

R. Melillo, G. Terrosu, M. Torresi, R. Mazza, G. Centorotola, G.
Porqueddu, A. Delogu, F.Pomilio, A. Fadda

2019 XIX Congresso Nazionale SIDILV

Presenza di Arcobacter spp. in ambienti di lavorazione e prodotti della
filiera lattiero-casearia

Giovanni Terrosu, Laura Marongiu, Laura Mara, Giuseppina
Porqueddu, Alida Delogu, Sebastiano Virgilio, Antonio Fadda

2018 XXVIII Congresso Nazionale AIVI
Evaluation of Listeria monocytogenes Growth Potential in

sardinian ricotta mustia cheese

Terrosu G., Porqueddu G., Delogu A., Melillo R. ,Fadda A.
2016 4th EAVLD Congress on Veterinary Diagnostics

Trend of staphylococcal enterotoxins during the manufacture

and ripening of Pecorino Romano cheese type

Fadda A., Terrosu G., Pes. M., Porqueddu G., Delogu A., Rossi.
M. L., Pirisi. A.

2016 4th EAVLD Congress on Veterinary Diagnostics
Efficacy of bacteriophage P100 treatment to L. monocytogenes

G. Terrosu, M.L. Rossi, R. Melillo, G. Porqueddu, A. Pirisi, A.
Fadda

2015 IDF World Dairy Summit

2015
Prevalence of L. monocytogenes in environmental samples

collected in dairy plants of Sassari Province, Italy
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2014

2013

2012

2012

2012

2012

2011
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Giovanni Terrosu, Antonio Fadda, Giorgio Frongia, Antonietta
Sanna, Rita Melillo

Italian Journal of Food Safety Vol 4, No 3 Pag: 43-45

Listeria monocytogenes in environmental samples and dairy
products — comparison between UNI EN ISO 11290-1 and
VIDAS® LMO?2 rapid test

A. Fadda, D. Bezzu, G. Porqueddu, R. Melillo, L. Rossi, G.
Terrosu

3th EAVLD Congress on veterinary diagnostics

Biocontrollo di Listeria monocytogenes attraverso I’ utilizzo di
batteriofagi P100 in Ricotta Salata prodotta in Sardegna

Terrosu G., Pirisi A., Melillo R., Mura E., Pes M., Rossi M.L.,
Fadda A.

XV Congresso Nazionale S.I.Di.L.V.

Application of a haccp plan to control Listeria monocytogenes
in traditional fermented sardinian ovine sausage

P. Mele , G. Piras, M.N. Rosa, G. Terrosu, S. Tola, S. Virgilio

Atti V convegno internazionale Kausal

Shelf-life study in ripened vacuum packed Ricotta Cheese
Terrosu G., Fiori M., Mele P., Pirisi A., Rossi M. L., Fadda A.

Atti V convegno internazionale Kausal

Indagine sulla presenza di microrganismi contaminanti in
acque impiegate in aziende zootecniche da latte

Terrosu Giovanni, Delogu Alida, Mura Elia, Noli Alessia
Caterina, Porqueddu Giuseppina, Rossi Maria Lucia, Fadda
Antonio

Italian Journal of Food Safety, Vol 1 No 5 Pag: 39-41
Presenza di Bacillus cereus, Escherichia coli e

Enterobacteriaceae in Ricotta fresca e salata: controlli ufficiali
nel periodo 2009 — 2012.

Fadda Antonio, Delogu Alida, Mura Elia, Noli Alessia Caterina,
Porqueddu Giuseppina, Rossi Maria Lucia, Terrosu Giovanni

Italian Journal of Food Safety, Vol 1 No 5, Pag: 43-45
Primi risultati sulla presenza e la caratterizzazione

biomolecolare di nematodi anisakidi in specie ittiche marine
pescate nel nord sardegna

Tedde T., Piras M.C., Pinna C.2, Virgilio S., Terrosu G., Piras
A., Garippa G., Merella P.

Italian Journal of Food Safety, Vol 1, No zero Pag: 185-190



2011

2011

2011

2011

2011

2010

2010
2010
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Proposte di gestione sanitaria della filiera degli echinodermi
commestibili nella regione sardegna

Terrosu G., Tedde T., Scarano C., Congiu S., Caria G. , Uda
M.T., Chessa G., Virgilio S.

Italian Journal of Food Safety, Vol 1, No zero, Pag: 25-29
Indagine sulla presenza di microrganismi contaminanti e

patogeni in prodotti lattiero-caseari freschi con colorazioni
anomale

Terrosu G., Mele P., Assaretti A., Porqueddu G., Delogu A.,
Rossi M.L., Fadda A.

Italian Journal of Food Safety, Vol 1 No 1, Pag: 101-102

La gestione delle non conformita’ da biotossine algali del tipo
P.S.P.(Paralytic Shellfish Poison) in mitili allevati e
commercializzati nella Regione Sardegna

Lorenzoni G., Tedde T., Terrosu G., Fattaccio C., Salza S.,
Arras 1., Sanna G., Canu A., Uda M.T., Marongiu E., Virgilio S.

Italian Journal of Food Safety, Vol. 1 N. 2, Pag: 95-96

Heat treatment and packaging in ripened Ricotta Cheese:
effects on Listeria monocytogenes

A. Faddal, M. Addis, P. Mele, M. Pes, L. Rossi, G. Terrosu, A.
Pirisi

Atti IDF, Internetional Symposium on sheep,goat and other non-
cow milk

Studio preliminare sulla presenza di microrganismi patogeni
in vegetali di I e IV gamma

Mele P., Assaretti A., Delogu A., Porqueddu G., Rossi M.L.,
Terrosu G., Fadda A.

XIII Congresso Nazionale S.I.Di.L.V.
Fate of Listeria monocytogenes in ripened Ricotta Cheese
contaminated in controlled conditions

A. Fadda, M. Addis, P. Meie, M. Pes, S. Furesi, L. Rossi, G.
Terrosu, A. Pirisi

Atti IDF World Dairy Summit

Identificazione e caratterizzazione biomolecolare di nematodi
anisakidi in specie ittiche marine pescate nel Nord Sardegna

Tedde T., Piras M.C., Pinna C.2, Virgilio S., Terrosu G.,
Garippa G., Merella P.

XII Congresso Nazionale S.I.Di.L.V.

Processing of sheep’s milk: application of a HACCP plan for
Fiore Sardo (a sardinian traditional cheese)



2009

2009

2009

2008

2007

2006
2006
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Terrosu G., Fresi S.,Mele P.,Rossi L., Tedde T., Porqueddu G.,
Delogu A., Fadda A.

Atti IV convegno internazionale Kausal

Rilievi microbiologici e chimici in Gasteropodi terrestri
commercializzati nella regione Sardegna

Tedde T., Virgilio S., Chessa G., Fiori G., Terrosu G., Rosa
M.N,, Pinna C., Piras G.

Rivista A.I.V.I., Settembre 2009 n°5

Riscontri di tossine algali del tipo P.S.P. in mitili allevati nella regione
Sardegna e gestione delle non conformita

Virgilio S., Lorenzoni G., Marongiu E., Tedde T., Terrosu G., Campus G.,
Rosa M.N., Mura A., Delogu P., Piras M.

Rivista A.L.V.I. Settembre 2009 n°8

Caratterizzazione di “sa panada” prodotto tradizionale a base
di carne del Monte Acuto

Scarano C., Terrosu G., Rosa M.N., Virdis S., Pulighe G.2,
Virgilio S., De Santis E.P.L.

Rivista A.L.V.IL., Fascicolo: 4.2/09, Pag: 29-32

Caratterizzazione di “sa panedda” formaggio tradizionale a pasta
filata del monte acuto

Terrosu G., Rosa M.N., Scarano C., Cossu F., Tedde T., Satta
G., Fadda A.

Convegno Naz. A.1.V.1,, 2008 (vincitore premio “Enrico
Lorenzoni” per la migliore comunicazione scientifica nel settore
lattiero caseario) Rivista A.L.V.I. Settembre 2008 n°2

Rischio sanitario da biotossine algali del tipo P.S.P. (paralytic shellfish
poison) in mitili di produzione locale e di importazione : la gestione delle
emergenze nella regione sardegna

Virgilio S., Marongiu E., Lorenzoni G., Canu A., Tedde T.,
Terrosu G., Uda M.T., Rosa M.N., Congiu S., Poletti R.

Atti XVII Convegno Nazionale A.L.V.1.
Prelievo da carcassa. Dalla decisione2001/471/CE al Regolamento CE
2073/2005

Gallina S., Maurella C., Barzanti P., Terrosu G., Mioni R., Lanni L.,
Migliazzo A., Boni P., Valvini O., Scuota S., Pedarra C., Adriano D.,
Decastelli L.

Atti VIII Congresso Nazionale S.I.Di.L.V.
Rischio sanitario da biotossine algali del tipo P.S.P. (Paralytic Shellfish
Poisoning) in molluschi bivalvi vivi oggetto di scambi intracomunitari

Virgilio S., Pisanu M., Carusillo F., Pes A., Tedde T., Terrosu G., Rosa M.
N., Canu A., Poletti R.



Atti XVI Convegno Nazionale A.I.V.1.

I1 sottoscritto, consapevole che — ai sensi dell’art. 76 del D.P.R. 445/2000 — le dichiarazioni mendaci, la falsita
negli atti e I'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi speciali, dichiara che le
informazioni rispondono a verita.

I1 sottoscritto in merito al trattamento dei dati personali esprime il proprio consenso al trattamento degli stessi nel
rispetto delle finalita e modalita di cui al d.Igs. n. 196/2003.

Sassari, 30/08/2022

) Firma leggibile
! %ﬂ@vm ....... N VO~
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